
NEW YEAR’ S CELEBRATION

新年の寿ぎ



特定の食品 ・食材にアレルギーをお持ちの場合、 ご注文の際スタッフにお知らせください。
上記料金には、 消費税並びにサービス料 （15％） が含まれております。 当店のお米はすべて国産米を使用しております。

To the guests who have some allergy to specific food or ingredients, please inform us the detail when ordering.
The above rates include consumption tax and 15% service charge. All rice used in our dishes is 100% produce of Japan.

壱の膳/APPETIZER

弐の膳/MAIN DISH

¥6,325

NEW YEAR’S CELEBRATION
新年の寿ぎ

紅白柿膾、 柚子釜盛、 いくら
Pickled Vegetables and Persimmon with Salmon Roe in a Yuzu Shell

数の子土佐和え
Herring Roe seasoned with Bonito Flakes

叩き牛蒡胡麻酢和え
Burdock Root with Sesame Vinegar Dressing

黒豆松葉刺し
Sweetened Black Beans

栗金団、 ピンクペッパー
Sweetened Chestnuts and Sweet Potato Paste, Pink Pepper

海老芝煮
Simmered Shrimp

鶏松風
Japanese Chicken Loaf

サーモン砧巻
Rolled Salmon with Thinly sliced Daikon

慈姑揚煮
Deep-fried and simmered Arrowhead

子持ち鮎甘露煮
Simmered Sweetfish with Roe in sweetened Soy Sauce

お雑煮
丸餅、 大根、 人参、 鶯菜、 松葉柚子、 きな粉

Ozoni
White Miso Soup with Rice Cake and Vegetables

炊合せ
味間芋、 新筍、 梅人参、 花蓮根、 絹さや

Simmered
Ajima-Imo, Bamboo Shoot, Plum Blossom shaped Carrot, Lotus Root, Boiled Snow Peas

焼物
マナガツオ西京焼き、 丁呂木

Grilled
Grilled Silver Pomfret with Saikyo Miso, Chorogi

お屠蘇
New Year’s Sake

水菓子
Seasonal Fruits


