
ディナーメニュー

DINNER MENU



¥25,300TINPAU

DINNER COURSE

ディナーコース 「TINPAU」 は 3 日前までの完全予約制です。
Dinner course "TINPAU" requires reservation at least 3 days in advance.

To the guests who have some allergy to specific food or ingredients,please inform us of the details when ordering. 
All rice used in our dishes is 100% produced in Japan. For information on the origin, please ask our sta�. The above rates include consumption tax and 15% service charge.

If you wish to pay using Marriott Bonvoy® points, please kindly charge your dining expenses to your room and settle the payment together at checkout.
特定の食品 ・食材にアレルギーをお持ちの場合、 ご注文の際スタッフにお知らせください。

当店のお米はすべて国産米を使用しております。 産地情報についてはスタッフまでお尋ねください。 上記料金には、 消費税並びにサービス料 （15％） が含まれております。
Marriott Bonvoy® ポイントでのお支払いをご希望の場合は、 ご宿泊代と併せてチェックアウト時にまとめてご精算ください。

-天蛇 -

シェフズ ・ テイスティングコース
Chef’s Tasting Course

アミューズ
AMUSE

冷前菜
COLD APPETIZER

温前菜
HOT APPETIZER

リゾット
RISOTTO

季節の魚介
SEASONAL SEAFOOD

沖縄県産黒毛和牛の一品
OKINAWAN WAGYU

デザート
DESSERT


